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Absirak

Terjdi pemanlastan hasil panen bawang merzh varg kuning optimal,  sechingea banyak bawang merah yang
dijual ke pengepul demgan harga stanidar, sedanghan beberipn bawarg merah yomg karang memenuhl syanil
Bizsanya ferbuang s ia-si. Disamping i, masih banyak penganggann di Desa Kepokidal yang mana sebagian
diggahiban aleh pak Dorah wriok menjaga parkiran di wisaia Wadok Podang, Waduk ini menjodi potensi dan
mabivasi bagi para UKM Desoumiuk meny dun men=surkan prduk alahan, Oleh karena i, KRN
UNLUGIRT mengintakan pelatiban pengolfn uk alshon dari buwang meruh yang okan mengdi produk
olafinn bemilsi ekonomd tiggi dan sehat. Tujpsan dari Pengobsdizn kepada Masyarakot (PEM D ini adalah wnmk
meningkatian kemampaian masyarakat Desa dolam menghasilkan procluk olaban deri bahan baka bawuang merah
dan memasarkannyia. Dengan demikian, lercipla penmghalan jumlabh UEM @6 Desa Kepohkxdul yang
mengmragl perganggummin, Targes pelatiben vang diberikan sdalob Tou-Tou PEE den Deso Kepolik i sebanyak
Frorung. Mebkode pelaisangan PRM dilikakim aba empal lﬂp_iuuaulmli.;ga hari yaniu penggalian pengetahuan
i yarakol, soaialisusi, pelutiban, dan evaluns pernnhanmean, Hasil den Kegiotan PEM ol adaloh adenys
peningkatun pengetabain don wawasan magyaraksd Des terkail produk alshas hawang merh, st menamboh
pilihon bagi VKM Dea ontok prixluk yang dipasarian, Evaluasi ying dihasilkan dan pelathan ini dihaslkan
THh pesenin mengalam peninghatan pengetahon o wawisan terkait produk alahan bawang mersh. Sdapan
kesimpulan yung sy dianshil babawa pengangpunin b dikorangi salah sotusya dengan memngkatkan jumloh
LM Desn dengan memberikan pelatihan produk olahan dan pemasaranizya

Kata kuncit Bawang Merah, Proddak (¥aban, Potens Diesa
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LATAR BELAKANG PELAKSANAAN

Eebutuhan hidop masyarakot Desa doan fahun ke twhun semakim memngkat bk ekonomi,
keszhotan, pendidikan, dil, Sumber dayn manusea yong korang baik dikorenakan kurangnyn mendopat
akses ke dunin pendidikan, dimana masyamkat Desa kebanyokan maksimal hanya bisa sekoloh sampai
tingkot SMASME sajo. SDM vang rendih dapat meningkatkan penginguran di Desa, Pengangpumn
im juga menyebabkan ekonomi Desa vang kurang berkembang sehingga menimbulkan kemiskinan.
Agpalagi &b Bojenegor juga terkena imbas dan adapva pandemik COWYID-19 pada tabun 2009-2022
{Murdiansval & Wali, 2021} Pandemik ol menpengamihi psikologe dan kuslitas hidug manusia
{Mugriha et ol 20200, Selama Kemiskinan pga menjadi saloh sato masalah di Kabopaten Bojonegorn
pascy pandemik EU"-'[H‘:!.

Desa Kepokidul merupakan sakah sat desa yang berada di Kecnmatan Kedungodem Kobupaten
Bojonegore vang terletak di sebelah bam Kecamotan Bojonegoro, Masyarakat Deso Kepohkidol
mayoritas berprofesi sebagal petand dan pedagang. Warganya bekerja sebagai petand. bumh tani,
pedagang ., dan pekerja swasta. Tanaman vang banyak ditasao di desa ini adalah padi, ienshakau, ketela,
kucad, dan bawang meral. Masvamakat Desa Kepobkidul sebagian besar mempunyai lahan yang buas
havena Badvik Bban radlik Perbutani yvang beluin digarap. Ma.u:,.'u.iﬁz desa Kepobkiklul neerupakan
musyarnkat vang belum mampu berdaptas secora optimal terhadop perubabon zomon, kemauan ilmy
pengetohusm dan teknobogl serin perubsihon pemikiran di bidang keterampilan. Hal i dibuktiksm
dengun mosih minkmnya industri lokal dan tombubmya UMEM di Desa Kepohkidul, Selaim ito, sulitnya
mengakses sinyal di Desa Kepohkglul jugs menjodi saluh satu penyebab rendahnya pemahaman
masyarakat tethadap perkenbangan Hmo peogetahuan dan eknoksgi.
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Gambar 1 Peta Desa Kepukidul
Penduduk desa i meoiliki kesadaran sosial vang tinggh, werbokt dengan adanva wadisi
kerjasama vang pangang dalam  pembangunan romah, bodaya sapa, hagtan dan beberapa peravaan
bxsar, Dart segi agams, masyarakat di Desa Kepohkidul msayvoritas menganut agansa slam, sehingga
banyvuk terdopst kegioton masyarakat vang mempunyai nilai-nilai keagumaan seperti; Kebinspan
Musiimah, membaca Yasin dan Eatibul Hodad, Namom, masih ada moasvorakat vang pemohaman
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agamanya lemah karena kurangoyva agama. D6 bidang pertanban. sebagian besar petant di sama

merupakan produsen bawang merah yang inan. Ada pula yvang menjadi produsen beras dan kucat .

keberadazn wisata Waduk Pedang merupakan salah sain cara yang bak uniuk membanto

meningkiikan perekopomian desa Kepohkidul, Waduk ini dikenal sebagn Embon Padang oleh pam

wisatawan [Apgung, A3 Program ini dirmcong khusos sebagai atraksi wisado don mosyarukat dapat

depgon mudeh menjual beberapa produk buptannya. Program ini dibuat secam berkelanjutan dengan
tuguan urtuk menmgkatkan perekonominn deso mekabun UMEM (Desa, 2021 )

Di Desa kepobkidl tesjadi penmnfaatan hasil panen bawang merah yang kurang optimal,
sehingga hanyak bawang merah yang dijual ke pengepal dengan barga standay, sedangkan beberapa
bawang merah vang kurang memenabi syart biasanya terbuang sm-sia. Disamping i, masth banyak
pengangguran di Desa Kepokidul yvang mana sebagian diarabkan obeh pak Lurah vnwk menjaga
parkiron di wisata Waduk Pedong, Wadok mi menjadi potensi dan miotivosi bagi para UK M Desa uniok
mbng.hﬂ:ailhbdnn memisarkan produk olahan, Creh karena o, KKMN UNUGIRD mengadokon pelatihan
pengolaban produk olohsn dari bawang mersh vong okan mengadi produk elshan bernifi ekonomi
tinggl dan sehat, Produk bohan bako akan mengdi produk ekonomis yang lebib tmge kedikn produk
tersebut dinbal msenjadi Produk Olabas {Murdiansyah et al., 20235

Bahan baku dan bawang merah dapat dislab menpdi produk olahan lain seperti produk Pastel
Bawang, Ticwan n Siwang (Svarifab, 2022 Olahan lain dapar juga diberikan sepeni Bawang
goreng, Kerupuk bawang merah, Tepung hawang merah, Pasta bawang merah, Suplemen kesehatan
dan bawang memh. dan Parfum ruangan herbol (Hondayani, 20200, Ade juga vang memantaatkan
bawang memb menmdi kue kering L.-’Lﬁi el ol 2022} Inovasi produk pechk olihan perdu
dikembangkan korenp berdusarkan stugh bahwn semokin ngei inovasi produk semakin tinggi puka
kineria pemasarannya %h:rpm_gﬂruh terhadap dayvo samgnya (Suendme, 2000}, Kinerja pemasaran ito
Jugza dipenganhl obzh orentast kewirausahaan, onentasi p-unlheh_iaan, catra imerek, nilal pelanggan,
dan kualitas produk vang dibsubhkan bagl UKM Desa (Harom et al, 3022).

Tujuan dan Pengabdian kepada Masyarakat {PEM) mi adalab uniuk meningkatkan keosanspuan
masyarakat Desa dalam menghasilkan  produk olahan dari bahan bake bawang merah dan
memamsarkannya. Dengan demikian, ercipta penmgkatn juminh VKM di Deso Kepohkidal yang
menguTungi penganggurun, Target pelatihan vong diberikan adalah Tha-lTho PEEK dan Desa Kepohkidul
sehanvok 3 omng,

Metode pelaksanaan Pb dilakukan ads empat kegiatan - selama tiga han vaito penggalian
pengetahuan miasvarakar, sosialisasi, pelatihan, dan evaluasi pemahaman. Pada ahap sosialisasi dan
pelathan dilakokan evaluasi tentang pemabaman masyarakat eckait produk olahan bawang merah
sebelun-sesudah pelatiban. Pelatihan ini memuat prakiek peosbuatan makanan ringan Gapit dan Stick
berbahan dasar buwang meruh, serta menjuaknya secaro langsung di sckitar Widuk Pedang di Diesa
Kepohkiinl,
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D penjelasan di atas, thn penelit berkoordinasi dengan Tu-Tbu PEE dan beberapa wirga desa

Repohketul untuk mengidakan pefemuan guna menentukion program vang sesualdengan podenst deso,

Pengembangan produk olaban bawang memabh mengdl pilthan produk olohan bagi KM Desa

kepohkidul untuk keuntukan ekenomis yang tngei don beceelanjuton. Dengan demikian, dipedukon

adunyva pelatiban pengokahan mekanan ringan gopit dan stick berbabon dasor bawang merah di Desa
Fozpolikidul.

METODE PELAKSANAAN

Meinde peluksonaan PEM pada penulisan ini, diberikan dalam empat kegiatan vang dilakukan

selama tign bon dengun prosedur sebagm benkut:

b

A

Penggalinn progetahuan masyarakat, diberikan penggalion pengetuhuon Thu-Tha PEK entang
buwang meroh. serta produk olahan apa sag veng dapat dihasilken dori bahon bk buwang
tnerab. Pads mhapan i tm KEKN UNUGIRD mendatangh beberapa pengurus PEE untok
diswawancarai terkait pensbaman dan pengetahuan Iba-Iba PEK twentang potensi. manfaar, dan
prosluk alaban bawang meerah. Tahapan ini dilakokan sehad han sebelum pelatihan diadakan,
Inlikitor capan vang didapat adalah tim KEN UNUGIRT psempu nsendapatkan gambasan awal
terkal pengetabuan dan pemahaman Tho-Thu PEK tentang produk basang merah.

Sosinlisns bawang merah don produk olahennya, ditskukan sosiaisesi dan perseniosi materi
terkait cara pembuatan gapit dan stick bawoang mierah dengan penjelasan yvang mardah dipahomi
obeh Ibu-Ta PEE. Pado whapan ini tim KEN UNUGIR D mengadokan sosialisasi dan persentosi
rerkai pembuatan bawang merah unnk memberikan gambaran [bu-Ta PEK entang sakah saiw
prochuk olaian bawang mecal. Tabapan i dilakukan satn hari sebelum pelatiban disdakan,
Indikiior capaian yvang didupa:ﬂ-akah tiy KEM UNUGIR]D mampu memberkan pengetshuan
Ibu-Iho PREK tentang salah sam produk alahan dark bawang merah.

Pelatihan produk olvhan dari bawang merah, dindakon prkiek pembuoston gapit dan stick
buwang meriah dari baban baku hingga pengemasan serio pemsamn, Poda tahapan ini tim KKN
UNUGIED bersama Thu-Tby PEK memprokiekkan cora pengelahan bawang merah menjadi
procluk olohan yaitu papit dan stick bawong mesah, sertn pengemasun dan pemassrannyi,
Tahapan ini dilakukan pada wak pelachan diadakan. Dndikaror capaian vang didapat adalah
b1 PEE rsamgu mengeloka bawang mecah menjadi gapdt dan stk bawang, seita melakukan
pengemasan produk dan memasarkannya secara langsung di Waduk Pedang,

Ewvaluasl tentong pemahaman masvarakat, dibenkon amok oeenblal pemabaman dan
peneripan pembuatan produk oleh bo-Tee PEE. Pado tohapan ini tim KKN UMNUGIRI
mengevaluasi hosil sebefomesesudoh pelotibon terkadt pemohaman dan pengefahuan Thu-Tha
PEE. Tohapun ini ditakukon di akhir pelatibin diadakan, Indikotor capaian ving didapat adalah
b KK M UNUGIE LD mampu mendapatkan hasil selisth skor penitaian teckain erkait pengetshuan
dan pemahansn bu-Tby PKE entang bawang nwcah.
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Lokasi PEM diadakan di Desa Kepohkidul, Recamatan Kedungadem, Kabupaten Bojonegoro
yvang mana Desy ink sebelumnva sudab dilakukan observast panitia dan mahasswa sebelum kegiatan
FEM. D tempat milah dilakukan pengamatan tentang pobensi Desa Kalangan semta proses produksi
pengolabun bowang merah menjadi gapit dan stick bawang merah, Kegiatan KEN UNLGIR] dengan
sakah sptupyo adalnh pekatihan pembumon gapit don stick buwang merah dilakukoan di bufan Agustos
2023,

PELAKSANAAN DAN PEMBAHASAN

Penggalian Pengetahuan Ibu-1bu PRK dan Sebapgian Masyarakat

Kegiatan KRN dinwali dengan update manfast bawang merah, Dar hasil observas:
dapat disimpulkan bahwa schagian besar masyombat mosih belum mengetohmi kegunaan
bawang merzh. Bawang merah menvrut kebanyakan orang hanya bisa digunakan sebagai
bumbu masakan baik untuk kesehatan maupun rasa masakan, padahal sebenarnyva bawang
merah meneliki banyak mantast, antars lwn kaya akan antioksidan, mengandung noinen
penting (vitamnin O, vitamnin B6, mangan, serat. dan potasium}, menumnkan ristko penyakit
Jantung {(tekanan darsh dan kadar kolesterold, menyokong sistem kekebalan tobul (vitamin C,
membrernkan efek antiinflamasi (mengurangi peradangan dalam tubuh), mengandung senyawa
antikanker (kanker lambung dan usus). meningkatkan pencernaan (mengatisi masalsh
sembelity, dan membenkan rasa pads masakan (khas masakan)

Sehubungan dengan  manfaatnya, mabasiswa KEM ugs mencoba  mencan data
pengolahan bawang merah di bidang pangan. Melalui observasi diketahui bahwa ibu-ibu PKE
di Desa Kepobkidul belum permah mengolah balan bako bawang merah selain bwang merah
goreng eceran, Dhsampmng it, wargsn sering mendapakan kendala dalam pemasaran produk,
Eesenjangan ini memungkinkan mahasiswa KKN melakukan inovasi cara pengolahan hawang

un gl dan menciptakan pemasaran produk yang lebih efekrif,

Pelatihan dan Pembuatan Produk Bawang Merah
Proses pelatihan dan pembuatan bawang merah divupedkan dengan cara membasat

pelaihan pembuatan produk bawang merah sepenti yang rertera digambar |,
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Cambar 1. Pelatihan produk bawang merah.

Pelatihan pembuatan produk Gapat Dan Stick Dari Bawang Merah diberikan wntuk
pengenalan atsu penjelasen terkait manfaat bawang merah yang senng tertimben hingga
membusuk untuk diolah sebagal produk makinan mngan, menjelaskan alat-als yang
digunakan, dan bahan pelengkap yang diperlukan wntuk membuat Gapit Dan Stick Bawang
Merah, seria penjelasan pembuatan Gapit Dan Stick Bawang Merah peda setiap tshapannya.
Pengolahan hahan mentsh menjadi bahan matang beropa Gapst Dan Stick Bawang Mersh tidak
cukup hanya sosialisasi saja, maka perlu diberikan juga prakiik secara langsung pembaatan
Gapit Dan Stick dori bahan mentah zampei menjadi Gapit Dan Stick Bawang Merah.
Mengingat maesih banvak vang beluom mengetzhui produk ine schingza mengundang rosa
penasaran don minat masvarakal untuk membeli dan menghonsumsi produk Gapat dan Stick
Bawang Merah inn. Demikian produk ini menjadi salah sato produk yang bemilai ekanomi
Praktik Pengolahan Capit Dan Stick Bawang Merah, Pengemasan. dan Pemasaran

Pelatthan yang dibenkan kepada Iba-Tbu PEK di Desa Kepohkidul dalam membuat Gapit
Dran Stick Bawang Merah dijelaskan langkah-langkah pembuatannya sebagai berikl;

l. Menyiapkan bahan untuk pembuatan Gapit Dan Stick Bawang Merah., meliputi:
1.1 Euh;m baku untuk membawar Gapdt
Iy 5 sendok makan tepung ferigu
2y 3 sendok maken tepung tapioca
3y | sendok makan margarin
4 Adr secukupriva
5) Imsan bawang merah secukupnya
6 Bawang merah yang sudah dihzloskan
T4 | Sached Penvedap risa
12 Eh:m buaku untuk membuat Stick :
Fy K) gram tepong tengu

Ty 250 grm fepung GEpIosa
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33 | sacher penvedap rasa

4 14 zendok makan garam

5 25 gram bawang merah yang sudah dibaluskan
Adr secukupnya

T | sendok makan margarin

8y Minyak goreng

2. Cara pembuatan Gapat Dan Stick Bawang Mersh

Uintuk membuat Gapit Bawang Merah. siapkan [n:]:u.nﬁcrigu vang sudah disediakan,
tukar 5 sendok makan tepung trigu. lalu tsmbahkan 3 sendok makan tepung tapioka,
dilanjutkan dengan | sendok makan margann, tsmbahkan air secokupmya, [alu siapkan
bahan-bahannya dengan cara aduk dan arik rata, Aduk raa pakal angan, masukkon
bawang merah cincang secukupnya, tambahkan  bawang mersh ungu secukupnya, lilu
tambahkan | bungkus penyedap rasa, aduk rata dan gunakan tangan untuk mengadok
hinggza mata, lalu gulung menjadi bola-bola keetl dan siapkan. . Panaskan, clesl margarin
pada pempepit. Selagi adonan masih ponas, gulong adonan mengadi Bola dan pepin
sekencang mungkin. Jika sudsh matang jangan lupa dibalik dan tunggo hingga kecoklatan,
Siap dihidangkan,

Pembuatan stik bawang merah, siapkan alat dan perlengkapan vang diperlukan, falu
takar 500 gram bubuk trigu. dilanjutkan dengan 250 gram tepung tapioka, tambahkan 1
sendok 1eh penvedap resa, mmbahkan juga ¥ sendok teh margarin, tambahkan 2530 geam
bawang merah yang dihaluskan, tambahkan garam, air secukupnya, lalu conpor babsan
hingga rata, aduk dan regangkan adonan dengan tangan hingga kalis, lalo siapkan bahan-
bahan vang tersedia, lanjutkan menggulung adonon di alat vang disertakan, giling
sehanyak dua kal hingga kalis, sesupikan vkuran yang dunginkan, setelah digolung,
lanjutkan vniuk menggoreng, panoskan minyak terdebih dobuolu, siapkan lalu goreng
hmgga berwama coklat keemasan dan stap di idangkan.

3. Tahap =elanjuinya adalah pengemasan dan pemasaran, Pemasaran vang difakukan melalwi
lang=ung dan online. Pemosaran produk ini dilakuksn secara langsung di wilayah Desa
Kepohkidul melalui bazar vang diadekan di Waduk Pedang Kepohkidul bersamann dengan
acara Kamaval Agustesan dan kampus UNUGIRETD yang  pada  khususnya ok
mengenalkan babwa produk Gapit Dan Stick Bawang Merah dapat dikonsumsi dengan
berbagai varian makanan ringan. Pemasaran ini dilakuksn jugs secara online dengan

promaszi di Instgram, Tikiek dan WharsApp.
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Dalam tonhapan proktik mdok diterukan kendals dalam proses pengolahan dan
pengemmsan produk, tetapl proses pemasaran produk kurng Bisa diamati keberlajoran karena
pensasaran produk hanya jalan pada kegiatan KEN saja. Tim KKN mengalami keterbatasan
dalam pengewnsan pemusaran produk kepada masyarakat, wtapi dari penerimaan sampel
musyarakat dihasilkan hesil penerimaan produk yang baik dari segl penampilan dan rasa Crapit
Ern Stick Bawang Meral yang enak tanpa bahan pengawet.,

Evaluasi tentang pemahaman masvarakat.

Evaluasi akhir dan pelanhan ini adalah sntok menguj pemahaman ibu-ibu PEK di dess
Kepohkidul tentang cara membuat Gapit dan Stik Bewang Meroh. Diontora 30 responden. mata-
rata tinghkat pemahaman yang dicapai responden schelum pelatihan mempunyai skor
pengetahvan dengan skala 2 {Cukup Baik), sedangkan setelah pelatiban rata-rata tingkat
pensabaman vang dicapai adalah skor pengetahvan dengan skala 4 (Bagus), Secara keselurulan
ditemukan behwa 75% peserta pelotihan menyatakun adanya pemabaman vang lebih baik {1ho-
ibu PKE) mengena coa pemboatan Gapit dan batang bawang merah vang dapa diterapkan
uniuk  meningkatkan kuantites produk fersebut i Desa Kepohkidul, Diakhir kegiatan
mahasiswa KKN, sampel Gapit dan bawang ungo dibagikan secarn gratis untuk dipromosiken
kepada teman, fetangiga, orang tisa dan kerabat agar masvarakar mengetahul kebersdaan produk
dari desa Kepohkidul, Dar hasil pendistribasian in sudah banvak restimon Babwa rasa Gapit
dan Stik bawang merah sangal nikmat dan cocok dengan selera semua orang. Keterbatissan
dalam pelaksanaan tim KKN adalah produk tersebut belum melalui pengujian BPOM dan
permohanan paten telah diapukan rencana pemantauannya kepada pemerintal daeeah, dengan
harapan dapst menciptakan kondisi yang menguntungkan untuk  pengujisn percobasn
laboratorium dan hak kekayaan intelekiunl kepadn masyarakatl desa agar desa mempunyiai

produk vang dapat dikonssmsi secara luas,

KESIMPULAN AN SARAN

Adlapun kesmmpulun yang bisa diwmbil babwi pengangguran bisa dikunngi sakah sutunya dengan
meningkatkan jumbab UKM Desa dengan memberikan pelatiban produk olahan dan pemasicannya,
Pengoelahan bawang merab mserupakan movasi kreatif vang pantinyva akan berpengab pada sekiod
perekonomian wasyarakat dess Kepohkidul, Hal i tesgadi kasena pada saat ini harga bawang merah
yang sedang merosol di pasaran, sehingpa  para petant bawang merah banya balik modal dan tidak
mendaputkon keumungan ving menjunjikon, bahken mengalami kemgion terhadap hasil panennvi,
Tentwnya hal ini berokibot sonpat tidak baik bagi perekoneminn masvarakot, dan ok menjadikan
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i

bawang mernh mengadi bosok apabila terlalu i disingpan kafend menunggu harga bawang meecah
naik lagi. Muka dag i, akan menjadi sangat bemmanfaat apabils pelatihan pengolahan bawang mesah
ini menghasilkan produk olahan bawang merab vang berupa gapit bawang merah dan «ick bawang
merah ini, vang mani namtinyi bisa bermanfaat bagi masyorakot desa Kepohkidul unutk mendongkrak

harga buwang merih dan membaniu perckonomion masyvarakn,
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